
 

 

IJs in de magnetron? 

Breda, 13 april 2010 – Puur design en de modernste technologieën vormen de basis 
voor de nieuwe serie inbouwapparatuur van Bauknecht. De drie eigentijdse lijnen KULT,  
KOSMOS en KOMFORT bieden talloze innovatieve functies. Zo heeft de magnetron een 
smeltfunctie voor ijs. En de nieuwe generatie ovens heeft een nieuw 
heteluchtdistributiesysteem waardoor er niet meer voorverwarmd hoeft te worden. Dit 
bespaart tot een kwart aan tijd en vermindert het energieverbruik tot 20 procent. Op het 
gebied van koken op inductie meldt Bauknecht een aantal noviteiten, zoals het Touch 
Control bedieningspaneel met slider. Door met de vingers over de slider te glijden stel je 
met gemak de temperatuur van de kookzones in. 
 
Het design KULT ademt uitzonderlijke luxe. In de lijn KOSMOS komen minimalistisch 
design en geavanceerde technologie samen. En tijdloos, stijlvol en functioneel zijn 
synoniem aan het design KOMFORT. De inbouwapparaten uit de verschillende designs 
zijn goed met elkaar te combineren. Het ongekend aantal mogelijkheden biedt meer dan 
genoeg inspiratie. 
 
 
Het design KULT  
  

• Hoogwaardige materialen   
• Krachtige technologie 
• Optimale kwaliteit 
• Ongekende gebruiksvriendelijkheid 

 
De nieuwe afzuigkap en oven van het 
design KULT hebben opvallende details.  
Zo is de zijdelings openende deur van de 
oven (67 liter) volledig van glas. De oven is 
ook voorzien van het geïntegreerde Touch Control bedieningspaneel dat een duidelijke 
kleurentekstdisplay laat zien met intuïtief menu en moderne weergave.  
 

 
 
 
 
 



 

Het design KOSMOS  
 

• Greeploos en modern design  
• Geavanceerde technologie 
• Innovatieve functies 

 
De nieuwe inbouwapparatuur uit de lijn 
KOSMOS bestaat uit ovens, stoomovens en 
magnetrons. De apparaten zijn uitgevoerd 
met de overzichtelijke  
Touch ControlProCook timer.  Met de 
introductie van de stoomoven en de combi-stoomoven speelt Bauknecht in op de trend 
‘gezond koken’. 
 
 
Het design KOMFORT 
 

• Geavanceerde technologie  
• Hoogwaardige materialen 
• Prachtig design 

 
De ovens, stoomovens en magnetrons van 
het design KOMFORT hebben verzinkbare 
knoppen en een prachtig roestvrijstalen 
greep. Het samenspel van al bewezen en 
nieuwe functies garandeert optimale kook- en 
bakresultaten. De ovens en magnetrons zijn naast RVS ook verkrijgbaar in de 
trendkleuren zwart en wit met een mooi glazen front. 
 



 

 

 
 
De inductiekookplaten van Bauknecht zijn voorzien van SCHOTT CERAN® oppervlak, dat 
als enige is geproduceerd zonder de giftige metalen arseen en antimonium. Hierdoor zijn 
de kookplaten niet alleen milieuvriendelijk, ze hebben ook een langere levensduur. 
 
 
Koken op INDUCTIE 
 

• Perfecte combinatie van technologie 
en design 

• Heel snel opwarmen en afkoelen 
• Alleen de pan wordt verhit 
• Bespaart energie en tijd 

 
De nieuwe inductiekookplaat van Bauknecht 
maakt koken snel, veilig en flexibel. Water is 
binnen een handomdraai gekookt met de 
gepatenteerde krachtige boosterfunctie van 
5 kW. Zodra het water kookt, waarschuwt de sensor met drie akoestische signalen.  
Een andere noviteit is de ovale zone van 28 cm. Deze maakt het makkelijk om grote of 
ovale braadpannen te plaatsen. De kookzone herkent automatisch de grootte en vorm 
van de pan. Tijdens het koken zorgt deze functionaliteit voor meer flexibiliteit in het 
gebruik van de kookplaat.   

 

Noot voor de redactie: 
Bauknecht maakt deel uit van Whirlpool Corporation, ’s werelds grootste producent van 
grote huishoudelijke apparaten, met een jaarlijkse omzet van meer dan 17 miljard dollar. 
De onderneming telt 67.000 werknemers en heeft wereldwijd 67 productie- en 
onderzoekscentra. 
 
Voor meer algemene informatie kunt u de volgende websites bezoeken: 
www.bauknecht.nl  en www.whirlpoolcorp.com 
 
Voor meer informatie of high res beeldmateriaal kunt u contact opnemen met: 
Van Luyken Communicatie Adviseurs  
Fleur Scheepmaker / Erik Visser  
Schipholpoort 40 – 2034 MB Haarlem 
Tel: (023) 540 04 24 
E-mail: scheepmaker@vanluyken.nl of visser@vanluyken.nl 


